
Proceso de Beneficiado yProceso de Beneficiado y
Conservación de la VainillaConservación de la Vainilla

Objetivo:Objetivo:

Habilidades:Habilidades:

Brindar a los participantes una comprensión básica delBrindar a los participantes una comprensión básica del
proceso de cultivo, recolección y preparación de la vainilla,proceso de cultivo, recolección y preparación de la vainilla,

así como las primeras etapas del beneficiado, paraasí como las primeras etapas del beneficiado, para
garantizar una producción de calidad.garantizar una producción de calidad.

Al finalizar el curso, los participantes serán capaces deAl finalizar el curso, los participantes serán capaces de
aplicar técnicas avanzadas de beneficiado de vainilla,aplicar técnicas avanzadas de beneficiado de vainilla,

optimizando los procesos de curado, secado y clasificaciónoptimizando los procesos de curado, secado y clasificación
para obtener un producto de alta calidad, mejorando supara obtener un producto de alta calidad, mejorando su

valor comercial y la eficiencia en su producción.valor comercial y la eficiencia en su producción.

 Centro de Innovación e Integración 
de Tecnologías Avanzadas

Unidad Veracruz

CIITA
CIITA Veracruz IPN

ciitaveracruz.ipn.mx

Duración: 16 horasDuración: 16 horas

ModalidadModalidad::  PresencialPresencial

Incluye:Incluye: Constancia de participación con aval delConstancia de participación con aval del
Instituto Politécnico NacionalInstituto Politécnico Nacional

(55) 5729 6000(55) 5729 6000
Ext. 82407Ext. 82407

Departamento deDepartamento de
Servicios EducativosServicios Educativos  

Informes:Informes:


