Proceso de Beneficiado y
Conservacion de la Vainilla

Objetivo:

Brindar a los participantes una comprension basica del
proceso de cultive, recoleccion y preparacion de la vainilla,
asl como las primeras etapas del beneficiado, para
garantizar una produccion de calidad.

Habilidades:

Al finalizar el curso, los participantes seran capaces de
aplicar téecnicas avanzadas de beneficiado de vainilla,
optimizando los procesos de curado, secado V. clasificacion
para obtener un producto de alta calidad, mejorande,su
valor comercial'y;la eficiencia enjsu preduccion.

Modalidad: Presencial

Constancia de participacion con aval‘del

Incluye: Instituto Politéecnico Nacional

Duracion: 16 ' horas
Informes:
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